
THE RESTAURANT

2 0 2 4 . M a r  -  M a y
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HOTEL BOSTON PLAZA Kusatsu

ホテルボストンプラザ草津のレストラン情報 2024 年 3月 - 5 月

オールデイダイニング リバティー

ホテルボストンプラザ草津１F
滋賀県草津市草津駅西口ボストンスクエア内

テイクアウト予約レストラン予約

 Tel. 077-561-3320
 (9:00-21:00)

ティースタンドに彩られた季節の前菜/本日のスープ / 春キャベツとしらすのサラダ/金目鯛のポワレ 桜海老とあさりのナージュ仕立て

豪州牛ロース肉のステーキ/本日のリゾット/本日のデザート/食後のお飲み物

- Lunch time information -

Lunch 1 日 10 食限定・完全予約制“プレミアランチコース”

プレミアランチコース

ランチタイムを彩る贅沢ランチを。

お一人様¥3,300（税込）

■コース概要

1日 10食限定

11:00 ～ 14:30（最終入店 13:00）

前日 12時までの事前予約制

[ 数 量 ]

[ 時 間 ]

[ ご 予 約 ]

[ メニュー例 ]

3段のティースタンドに盛り付けられたアフターヌーン

ティーのように華やかな前菜をはじめ、見た目にも味わ

いにも嬉しい仕掛けが詰まったシェフのおすすめコース

で贅沢ランチはいかがですか。

Casual Lunch カジュアルランチ

限定 10 食の特製近江牛ハンバーグなど、選べるメインのカジュアルランチで気軽にランチタイムを。

11:00 ～ 14:30（L.O. 14:00）

¥1,500（税込）～
※メニューによって料金が変わります

[ 時 間 ]

[ 料 金 ]

11:00 ～ 22:00（L.O. 21:00）[ 時 間 ]

※掲載のメニュー内容やプランは予告なく変更となる場合がございます。予めご了承ください。

季節のメインプレート /本日のスープ /サラダバー /パン / 食後のお飲み物[ 内 容 ]

リバティーのカジュアルランチは選べるメインディッ

シュにサラダバー、スープ、パン、食後のお飲み物が付

いたお得なランチ。カジュアルにホテルの味をご堪能く

ださい。

質の高い熊本県産の和栗本来の味わいと香りを楽しんでいただくことにこだ

わった濃厚でプレミアムなモンブラン。苺をトッピングした苺モンブランは

4月 30日までの期間限定商品です。

・厳選和栗“苺”モンブラン /“苺” モンブランパルフェ

しぼりたて厳選和栗モンブラン

各種¥2,200（税込）

・厳選和栗モンブラン / モンブランパルフェ 各種¥1,500（税込）

栗
和 ～厳選和栗のしぼりたて～

テイクアウト可

苺は 4/30 まで



- BOSTON PLAZA Kusatsu - All day dining Liberty All day dining Liberty- BOSTON PLAZA Kusatsu -

- Dinner time information -- Dinner time information -

Dinner
Plan ＜お祝いや記念日はコースディナーを＞春のおすすめのディナー＜手軽にホテルディナー＞選べるカジュアルディナーセット

Dinner
Plan

お好きなメニューを組み合わせて

手軽に自分だけのオリジナルディナーセットを

リバティーコース

Liberty’s course

本日の前菜 / 本日のスープ / 金目鯛のポワレ 桜海老
とあさりのナージュ仕立て / 和牛ロース肉のグリエ
サラダ /本日のデザート /パン / 食後のお飲み物

お一人様¥7,000（税込）

お一人様¥2,800（税込）～ ※内容によって料金が変わります

17:00 ～ 22:00（最終入店 20:00）

11:00 ～ 14:30（最終入店 13:00）
17:00 ～ 22:00（最終入店 20:00）

約30種のボトルワインが全て10％割引の期間限定フェアを開催。

お祝いやご褒美に、とっておきの 1本をご賞味ください。

[ 時 間 ]

[ 料 理 内 容 ]

デザートの付いたコースでは、お祝いのメッセージが付いた

アニバーサリープレートも承ります。誕生日や記念日には、

メッセージ付きデザートで感謝の気持ちを伝えてみませんか。

メッセージ付きデザート盛り合わせプレート
※事前にご希望のメッセージをお申し付けください

カジュアルディナーセットは、お好きなメインを選べるプリフィック

ス形式。オプションで前菜やデザートを追加するとオリジナルディ

ナーコースとしてもお楽しみいただけます。

この春はお得なディナーでホテルの味をご堪能ください。

お祝いや記念日ディナーには、リバティーの魅力が詰まったこだわりの

フルコースディナーを是非ご堪能ください。

2024年3月1日（金） ～ 5月31日（金）

リバティーのボトルワインが全て 10％割引

[ 期 間 ]

[ 内 容 ]

ワインやビールを片手に、肉の盛り合わせをメインとした魅力のフードをカジュ

アルに。職場や、気の合う仲間と気軽にホテルディナーをお楽しみください。

[ 時 間 ]

[ 内 容 ]

2024年3月1日（金）～5月31日（金）

17:00 ～ 22:00（L.O.21:00）

[ 期 間 ]

[ 時 間 ]

[ 料 金 ]

[ 内 容 ]

[ 選 べ る メ イ ン ]

3 日前までの事前予約制[ ご 予 約 ]

お祝いや記念日に

フルコースディナー

本日の前菜 / チーズとキヌアのメランジェサラダ / メインプレート＜国産牛ランプステーキ、特製ハンバーグ、近江鶏
もも肉のグリエ、ヤンニョムポーク、季節野菜の付け合わせ＞ / 本日のリゾット

2024年3月1日（金）～5月31日（金）

17:00 ～ 22:00（最終入店 20:00）

2 名様より

3日前までの事前予約制

[ 期 間 ]

[ 時 間 ]

[ 人 数 ]

[ ご 予 約 ]

[ 料 理 内 容 ]

[90分飲み放題] 生ビール /ワイン / ハイボール /サワー / カクテル /ノンアルコールビール /ノンアルコールカクテル /ソフトドリンク

アニバーサリープレート
メッセージ付き

コース料金＋¥700（税込）

※1名様分イメージ

☆特製ハンバーグステーキ

☆近江鶏もも肉のグリエ

☆金目鯛のポワレ 桜海老とあさりのナージュ仕立て

☆桜海老とたらこのクリームパスタ

☆ホテル特製近江牛カレーライス

☆ビーフピラフ～韓国風～

・牛頬肉の赤ワイン煮込み（＋¥150）

・【数量限定】 近江牛ハンバーグステーキ（＋¥450）

・豪州産 特選牛ロースステーキ（＋¥850）

90分飲み放題付き・歓送迎会などにおすすめ

・本日のスープ・選べるメイン・パン or ライス
・サラダ・コーヒー or 紅茶

※オプションで前菜やデザートも追加可能

※下記よりお好きなメインをお選びください（一部追加料金有）

◇前菜・一品料理

・前菜盛り合わせ（¥1,000）・チーズ盛り合わせ（¥1,200） etc...

◇デザート

・本日のデザート（¥750）

・厳選和栗モンブラン /モンブランパルフェ（¥1,500） etc...

※☆のメニューは＋￥1,000 でさらに追加オーダー可能

[ オプション ]

春のフリーフローディナー

～春のボトルワインフェア～ボトルワイン全銘柄

10%
OFF

お一人様¥6,500（税込）

お一人様 +¥2,500（税込）
オプションで 90分飲み放題が追加可能

[ 飲 み 放 題 ]


